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PROPOSTA COMERCIAL - MOVIMENTO CHEF DE ORIGEM

[DATA EXATA - JUNHO DE 2026]

Cerrado servido
por guem nasceu nele.

Jantar exclusivo de quatro tempos com insumos do cerrado e
chefs de origem, mini-documentario do processo e aula-show de

ativacao na inauguracao.

APRESENTADO A

SEBRAE

MOVIMENTO EMISSAO

Movimento Chef de Origem 08 de maio de 2026
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APRESENTACAO

O contexto.

Em [data exata - junho de 2026], o Chef Vinicius Rossignoli apresenta o Movimento Chef de Origem
ao SEBRAE. O pacote retine um jantar autoral de quatro tempos com insumos do cerrado, um
mini-documentario do processo e uma aula-show de ativacdo na inauguracao.

A proposta &€ comercial e direta. O patrocinio do SEBRAE cobre as trés entregas e gera midia

espontanea pelos meses seguintes ao evento.

Origem com lastro. Mesa com enderego.
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I ATO | - A CAUSA

Cozinha que reconhece quem esta antes do prato.

O Movimento Chef de Origem nasce da escolha de nao tratar o cerrado como cenario. Cada ingrediente
sazonal vem de um produtor identificado, e cada técnica passa por chefs de origem que mantém vivas as
cozinhas locais. A proposta reune esse encadeamento em uma noite de quatro tempos.

TEMPOS NO JANTAR AUTORAL DE MINI-DOCUMENTARIO AULA-SHOW DE INAUGU -
RACAO

| O cerrado deixa de ser pano de fundo. Vira mesa.

II ATO Il - O ATIVO

Chef Vinicius Rossignoli, doutor do cerrado.

Tradutor do territoério com obra construida ao redor do bioma, Vinicius opera entre cozinha autoral, atuacao
institucional e curadoria do cerrado. No Movimento Chef de Origem, conduz o menu, dirige a noite do
jantar e apresenta a aula-show. Nao ha tipicidade: o cerrado entra como matéria-prima reconhecida, com
produtor identificado e técnica creditada aos chefs de origem em cada prato.

6+ 1

CHEFS DE ORIGEM [PLACE- TEMPOS NO JANTAR MOVIMENTO, UMA NARRATI-

HOLDER] VA

Tradutor do territorio. Doutor do cerrado.
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De participante a doutor do cerrado.

Reconhecimentos publicos que sustentam a autoridade do Chef e dao
lastro institucional ao Movimento Chef de Origem.

Ex participante do MasterChef Brasil 2018
Entrada na vitrine nacional como cozinheiro de autoria, com formacao public-
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Vencedor do Prémio Ddlman
Distincao da alta gastronomia brasileira, com obra ancorada na sociobiodiver-
sidade do cerrado.

VINICIUS ROSSIGNOLI

Embaixador da Cultura Brasileira em Paris
Representacao institucional da cozinha brasileira na Europa, com pequi, baru,
buriti e cumaru a mesa oficial.

Diplomata Civil Humanitario - Jethro International
Atuacao reconhecida em frentes humanitarias e socioambientais, sob o mani-
festo que orienta o trabalho.

Professor da UNAF

Formacao de cozinheiros no Brasil, com transmissao da técnica do cerrado para
a proxima geracao.

Curador dos temperos da Sele¢ao Brasileira de Churrasco
Equipe campea do Mundial de Churrasco em 2025, com tempero autoral a partir
do bioma.
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ATO Il - C - INSTITUTO GENTE

Vinicius ¢ embaixador do Instituto
Gente.

Plataforma de reconexdo socioambiental ancorada em Brasilia, que faz da
gastronomia ponte entre cidadania, bioma e saber ancestral. O Chef € seu
representante institucional.

TRES FRENTES INTEGRADAS

01

Garantia alimentar com pertencimento

Comida que carrega territorio, identidade e cultura ancestral.
O 2 . - . .

Capaatagao e I:ecnologla social

Formacado de cozinheiros, merendeiras e produtores em escala.
03

Curadoria do Cerrado e advocacy
Sociobiodiversidade traduzida em politica puablica.

05 7/ 11

INSTITUTO GRUPO DE ESTUDOS NATURAIS
TECNICOS E EDUCACIONAIS

GENTE

PLATAFORMA REPRESENTADA

Comida ¢ o pretexto. Vinculo ¢ o produto.

PROJETOS - TRACK RECORD DO INSTITUTO

PROJETO 01 PROJETO 02
AMBIENTAL - CADEIA PRODUTIVA DO CERRADO SOCIAL COMUNIDADES RURAIS EMPODERAMENTO
. FEMININO
Colaboragdo com produtores de baunilha
Articulacdo com produtores locais de baunilha do Cerrado -
N p Maes do Campo

para fortalecer a cadeia, valorizar saber técnico e abrir mer-
cado para o ingrediente nativo na alta gastronomia nacional.

Empoderamento e capacitacdo de mulheres em comunidades

rurais, articulando autonomia produtiva, valorizacao do saber
tradicional e fortalecimento da cadeia local de alimentos.
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Documentos que sustentam a autoridade.

Titulos publicos verificaveis, com selo institucional e validade comprovada. Disponiveis em PDF para
auditoria do destinatario.

Aiploma de Doutor Fonoris Cansa

FMinistétio da Evucagdo - Credenciamento n° 3.421

' CIVIL DIPLOMAT

) HUMANITARIAN

bitor da UNISCECAP, tendo em vista a decisao do Conselho Universitar
Instituic@o, em 14 de fevereiro de 2025, outorga a

Pinicius Santana Rogsignoli

o titulode

CIVIL DIPLOMAT JETHRO INTERNATIONAL

‘We hereby certify that

Doutor Ponoris Causa

h Gastronomia a fim de que possa gozar de todos 0s direitos, prerrogaf]
gais e honras que lhe sao inerentes; de acordo com as normas estatuta
~dessa entidade.

VINICIUS SANTANA ROSSIGNOLI

has fulfilled all the requirements of the mandatory content on

jan.,12,2022

Brasﬂia, Distrito Federal, Brasil, 22 de marco de 2025.

and awarded the Title of

Diploma de Doutor Honoris Causa em Gastrono- Civil Diplomat Humanitarian-Chaplain
mia

12 de janeiro de 2022
Brasilia, 22 de marco de 2025

PDFS ORIGINAIS ENTREGUES COMO ANEXOS JUNTO A ESTA PROPOSTA
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ATO 111 - O

PROGRAMA

07 / 11

A 0 /
Tres entregas. Uma narrativa continua.

Jantar autoral de quatro tempos, mini-documentario de trés minutos sobre o processo e aula-show

de ativacao na inauguracao. Cada entrega gera midia para a anterior e prepara terreno para a

seguinte.

ENTREGAS NO PACOTE

TEMPOS NO JANTAR

1

ATIVACAO SEBRAE

AS TRES ENTREGAS

01

Jantar de quatro tempos - cerrado
sazonal

Quatro pratos de alta gastronomia
construidos com insumos do bioma

e em dialogo com chefs de origem
que mantém a cozinha do cerrado em
movimento.

)

Mini-documentdrio do processo - 3

minutos

Peca audiovisual editorial para redes

sociais, registrando o caminho dos in-
gredientes, o encontro entre chefs e

a construcao do menu até a noite do
jantar.

0 3

Aula-show de ativagdo - inaugu-
ragao

Performance de cozinha ao vivo con-
duzida pelo chef, transformando a in-
auguracao em ativacdo de marca com
narrativa, degustacao e midia espon-
tanea.
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I '\/ ATO IV - A TRAVESSIA

Do cerrado a mesa, com o processo gravado.

A producdo comeca antes da noite: visita aos produtores, encontros com chefs de origem, prova
de menu e captacao audiovisual. A aula-show fecha o ciclo na inauguracao, frente aos convidados
estratégicos do SEBRAE.

ORIGEM [DATA DO JANTAR]

Brasilia - Rio de Janeiro
RJ

DF

CONVIDADOS ESTRATEGICOS

U1 Liderancas e diretoria SEBRAE

U2 Imprensa de gastronomia e estilo de vida

U3 Empreendedores do cerrado atendidos pelo SEBRAE

U4 Convidados estratégicos da inauguracdo
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ATO V - SEBRAE

Patrocinio que vira ativagdo, conteudo e pre-
senga.

O SEBRAE assina o Movimento Chef de Origem como apresentador. A aula-show, ofertada de
forma avulsa por R$ 45.000, entra no pacote ao lado do jantar autoral e do mini-documentéario
sem cobranca adicional. O investimento total fica entre R$ 100.000 e R$ 120.000.

TRES PILARES DE VALOR

01 .
Origem com lastro
O cerrado deixa de ser cenario e vira matéria-prima reconhecida. Cada prato carrega ingrediente sazonal
e chef de origem creditado.
02

Conteudo com vida util
O jantar acontece em uma noite. O mini-documentario e a aula-show sustentam a marca SEBRAE em

redes e imprensa pelos meses seguintes.

03 . ~
Atwag:ao com presenga
A aula-show transforma a inauguracdao em experiéncia ao vivo, com performance de cozinha, narrativa

e degustacao para os convidados estratégicos.

BRANDING NO MOVIMENTO

O selo do Movimento como assinatura da inauguragdo SEBRAE.

01T Marca SEBRAE em pecas impressas e digitais do jantar e da inauguracédo

02 Crédito SEBRAE como apresentador no mini-documentéario de 3 minutos

03 Ativacdo espontdnea em redes do chef e dos chefs de origem participantes
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INVESTIMENTO E CONDICAO 10 7 11

INVESTIMENTO TOTAL

R$ 100.000 a R$ 120.000

PATROCINIO COMERCIAL - PACOTE COMPLETO

ARGUMENTACAO

A aula-show, contratada de forma avulsa, ¢ ofertada por R$ 45.000. No pacote,

. . . / .
ela entra somada ao jantar autoral e ao mini-documentario sem desdobramento de
cobranga.

Antecipacao de 50% reserva agenda do chef, contrata produ¢do do mini-documentario e mobiliza a malha
de chefs de origem com a antecedéncia necessaria para o jantar.

O QUE ESTA INCLUIDO

Jantar autoral de quatro tempos com insumos sazonais do cerrado
Curadoria e crédito dos chefs de origem participantes

Captacao audiovisual e edicao do mini-documentario de 3 minutos
Aula-show de ativacao na inauguracao, conduzida pelo chef

Marca SEBRAE em pecas impressas, digitais e no mini-documentario

Direcao de arte, producao e logistica do circuito completo

Proposta valida por 30 dias a contar da data de envio (08 de maio de 2026).
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PROXIMOS PASSOS

Como seguimos.

01

02

03

04

Validagdo com SEBRAE

Alinhamento de data, cidade, espaco e lista de convidados estratégicos da inauguracao.

Contrato e antecipagdo
Assinatura do contrato e antecipacao de 50% para reservar agenda do chef e iniciar a producao.

Produgdo e captagdo
Visita aos produtores, encontros com chefs de origem, prova de menu e captacao audiovisual.

Noite do jantar e aula-show
Execucao do jantar autoral e da aula-show de ativacdao na inauguracao.

CONTATO
COORDENACAO APRESENTADO A
Chef Vinicius Rossignoli SEBRAE

contato@chefviniciusrossignoli.com.br

ACEITE E FORMALIZACAO

SEBRAE

CHEF VINICIUS ROSSIGNOLI

Nome, cargo e data Coordenacao geral

Origcm com lastro. Mesa com Cndcrego.
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